Khatchapouti-bs3s3760

Un petit air de Géorgie : le Khatchapouri
Inarédients :

Powr lav pdte
5 oeufs entiers + 1 blanc d'euf - 1 kg de fowrine
300 g d'eauv tiede
Trovailler lovpdte puis lov réserver 30 nmuv aw frigo-

Gawrnituwre:
200 g de mogawrello solide que Uow rdape
800 g de fetow
250 g de bewwre fonduw ( pour low prépawration )

Prépavatiov :

Pawtager lapdte evv 8 boules que Low étale .

Tapisser le moule awvec une premiére couche que Low beurre. :
Plonger rapidement 6 autres pates dans Ueaw bouillante, les unesy apréy les autres:
Les égoutter et les plier en 4. :
Ajouter 1 couche cuite sur lapremieve dwplat, rebewrrer o chaque ajoat de pite . :
Apres la troisieme parsemer avec la gaurniture de fromage. Conlinuer av superposer -
les couches de pdtes; et onfinit par law gourniture. ( la derniére couche de pite west :
pas cuite) :

Owpeut couper les party avant de passer Uensemble auw four 25 nmuwv av 200 degrés.
Sovtir leplat. Dover aw joune doeuf anquel o ara ajoute 1 cuwillére cv soupe de
lait.

Remettre auw fouwr 20mwmv

Hum...delicieuwr

MPUATHOI O AIMETUTA !!! E

Association Béarn Russie — Janvier 2019



